
 

M E N U  N O I R 

AMUSE BOUCHE 

 

HUMMER 

Karotte, Ananas, Sesam, Verveine  60€ 

30 G  I M P E R I AL  C AV I AR  „ I M P E R I A L  AU S L E S E “  7 5 €  

 

JAKOBSMUSCHEL 

Foie gras de canard, Kürbis, Apfel 60€ 

 

KABELJAU 

Seeigel, Gurke, Yuzu, Koriander  60€ 

 

KALBSBRIES 

Wirsing, Trüffel, Schwarzwald Miso  60€ 

 

IMPERIAL TAUBE 

Blumenkohl, Mandarine, Kardamom  60€ 

 

FOURME D‘AMBERT 

Birne, Pekannuss, Dörrobst  35€ 

 

PRE DESSERT 

 

ZWETSCHGE 

Haselnuss, Vanille, Dulce de leche  35€ 

 

 

 

 

 

 

Menü in 7 Gängen 270€ 

Menü in 6 Gängen ohne Kalbsbries 255€ 

Menü in 5 Gängen ohne Jakobsmuschel und Kalbsbries 240€ 

Bei individueller Menügestaltung behalten wir uns einen Aufpreis vor. 

Gerne bieten wir Ihnen verschiedene Wein- oder alkoholfreie Getränkebegleitungen an. 

 

 

 



 

M E N U  V E R T 

AMUSE BOUCHE 

 

PASTINAKE 

Lauch, Pinienkerne, Apfel, Belper Knolle  55€ 

 

TOM YUM 

  Pilze, Blumenkohl, Ingwer  55€ 

 

KOHL 

Kartoffel, Schnittlauch, Meerrettich  55€ 

 

ZWIEBEL 

Spinat, Eigelb, Brot  55€ 

 

CARNAROLI 

Kürbis, Herbsttrompete, Petersilie  55€ 

 

FOURME D‘AMBERT 

Birne, Pekannuss, Dörrobst  35€ 

 

PRE DESSERT  

 

TRAUBE 

Ziegenquark, Cornflakes, Rosmarin  35€ 

 

 

 

 

Menü in 7 Gängen 255€ 

Menü in 6 Gängen ohne Zwiebel 240€ 

Menü in 5 Gängen ohne Tom Yum und Zwiebel 225€ 

Bei individueller Menügestaltung behalten wir uns einen Aufpreis vor.  

Gerne bieten wir Ihnen verschiedene Wein- oder alkoholfreie Getränkebegleitungen an. 

 

 

 


