Umweltschonend zu denken und zu handeln bedeutet flir uns auch, auf lange
Lieferwege zu verzichten und die Produzenten in der Region zu unterstitzen.

Die Gerichte, in denen wir regionale und saisonale Produkte verarbeitet haben,
erkennen Sie an unserem Siegel, die badischen Lowen.

Zu den Lieferanten unseres Vertrauens zahlen:
Gefliigelhof Stefan Maier | Uberlingen
Backerei Knopfle | Blumberg
Metzgerei Hogg | Neudingen
Metzgerei Holwegler | Donaueschingen
Kaserei Spindler | Goschweiler
Obst und Gemdise Blessing | Villingen

Hauchdlinner Bauernschinken 100g 9,50€
von der Metzgerei Hogg, im Stroh gereift

11316

Hittenkase von der Kaserei Spindler 100g 9,50€

Milch | Senf|2]| 3

Warm marinierter Tafelspitz vom heimischen Rind 100g 9,50€

Kirbiskerne
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | Senf | 9

24 Stunden marinierter Schweinebauch 100g vom Strohschwein 9,50€

Sesam | Soja |9



Badische Rinderbriihe

Ur-Wurzelgemiise | Roggencracker | gesiedetes Rindfleisch
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie

Brotkorb

Bauernbrot | Laugenbrezel | Landbutter | Krauterbutter | Erdapfelkas
Gluten/Weizen/Roggen | Milch | 1] 3] 9

Beilagensalat

Rohkost- und Blattsalate | hausgemachtes Hiittendressing
Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | Senf | 3| 9

Kalt gerducherter Seesaibling

Buttermilch | Schnittlauch | Buchweizencrunch | eingelegte Riibchen
Fisch | Gluten/Weizen | Milch | Senf | 3|9

Brettljause

Regionale Metzgerei- und Kasereispezialitiaten
Eier | Gluten/Weizen/Roggen | Milch | Sellerie | Senf |2 | 9| 12

Lyoner Wurstsalat
Burgunderzwiebeln | WeiRweinessig | Gewlirzgurken | Bauernbrot

Gluten/Weizen/Roggen | Milch | Sellerie | Senf | 3|9
Dazu wahlweise

Bergkase
Milch

Bratkartoffeln
Milch

11,00€

8,50€

7,00€

20,00€

25,50€

15,50€

+3,00€

+6,00€



Cordon Bleu vom heimischen Strohschwein

Schinken | Bergkase | Bratensof3e | Mohren | Erbsen
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | Senf | 1]2]3[8|9] 16

Zwiebelrostbraten vom Rind ca. 200g

Rotweinjus | geschmortes Gemiise
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | Senf| 2|3 |9

Huttenburger vom heimischen Black Angus-Rind

Bergkase | Speckmarmelade | Hiittenbrau-Rauchpaprika | Vollkornbun
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | Senf |2 ]3| 9

Schweinshaxe mit knuspriger Schwarte

Biersenf | Badischer Krautsalat
Milch | Sellerie | Senf | 3|9

Huttenschnitzel vom heimischen Strohschwein
Eier | Gluten/Weizen | Milch

Wiener Schnitzel vom Milchkalb

Zitrone | Preiselbeeren
Eier | Gluten/Weizen | Milch

29,00€

37,00€

26,00€

25,00€

21,00€

34,00€

Hoggs Flanksteak vom heimischen Blackangus Rind ca. 600g 50,00 € pro Person

Gebackene Kriuterkartoffeln | Beilagensalat

Krauterbutter | Sauerrahm | Schwarzwald Chimichurri
Milch | Sellerie | Senf | 1389

Zu allen Fleischhauptgéngen diirfen Sie eine Beilage wihlen (jede weitere 6,00 €):
Pommes Frites | hausgemachte Spatzle | hausgemachter Kartoffelsalat

Bratkartoffeln | Serviettenknodel
Eier | Gluten/Weizen | Milch | 3|9

Zusatzliche Portion Sof3e: 4,00 €



Hutten Salatteller

Rohkost- und Blattsalate | hausgemachtes Hiittendressing | Bauernbrot

Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | Senf | 3|8 | 9

Dazu wahlweise:

Backhend! | Krautercreme
Eier | Gluten/Weizen |Milch | 3| 9

Gebackener Schafskéase | Paprikarelish
Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | Senf | 3| 9

Gebratenes heimisches Zanderfilet

Nusskartoffeln | junger Spinat | Mandelbutter
Fisch | Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte | Sellerie

Veganes Sellerie Cordon Bleu

Triffelkase | braune SoRe | Riibchen
Gluten/Weizen | Sellerie | Soja | 9

Kirbisknédel mit Ziegenkasekern

Apfel-Selleriegemise | Klrbiskern-Nussol | Waldpilze
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte | Sellerie | 3| 9

16,00€

+7,00€

+7,00€

27,50€

22,00€

19,50€



Hausgemachter Kaiserschmarrn ca. 25 Minuten Zubereitungszeit 15,50€

Preiselbeeren | Apfelkompott | Rumrosinen | Mandeln | VanillesoBe
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte | 3| 9

Alb. Kasekuchen 11,00 €

Beerengriitze | Schokolade | Passionsfruchteis
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte

Warmer Apfelstrudel 11,00€

Vanilleeis oder VanillesoBe | Schlagrahm
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte

Kugel Eis 3,50€
Schokolade | Vanille | Erdbeere

Eier | Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte

Kugel Sorbet 3,50€
Zitrone
weiter Sorten auf Nachfrage

REBOWL

Rebowl schafft eine resourcenschonende Alternative des Take-Aways
und hilft uns dabei nachhaltig fiir einen griinen FuBabdruck zu sorgen.

Rebowl Pfand pro Behilter 5,00 €

Geben Sie bei lhrem nichsten Besuch einfach Ihren Behalter wieder bei uns ab,
oder nutzen Sie eine von iber 22.000 Riickgabestellen in ganz Deutschland.



