Regelmalig wechselndes Menl

Ein Vorgeschmack ...

PROLOG

BROT

Kartoffellaugenbrot - Butter - Ol

TUNABAUCH

Tosazu - Daikon - Schnittlauch

JAKOBSMUSCHEL °

Topinambur - Haselnuss - Raucheraal-Dashi

STOR

Kaviar - Feigenblatt - Vin Jaune Sauce

WEISSER TRUFFEL ©
Gnocchi - Lardo - Taleggio

TAUBE

schwarzer Truffel - Radicchio - Sauce Périgueux

SHORT RIB

Krauterseitling - Grapefruit - Sauce Bordelaise

BROMBEERE

schwarzer Hollunder - weil3e Schokolade - Vanille

EPILOG

%im7 Gang Menu enthalten



EDLE
WEINE

2020 GRUNER VELTLINER ROSENHOLZ | BIO

Weinmanufaktur Strobl
Wagram | 0,11

2020 GUSBOURNE BRUT RESERVE ©
England | 01l

2021 TAUSENDWEISS
Weingut Fritsch
Wagram [ o

2021 BARBERA D'ASTI DOCG | MONTEBRUNA ©

Tenuta Braida

Piemont | 0,11

2020 COMONDOR | BIO
Weingut Nittnaus

Neusiedlersee | 0,1I

2017 SALZBERG
Weingut Heinrich

Neusiedlersee | 0,11

TAWNY PORT 20Y
Quinta De La Rosa
Vila Nova de Gaia | 0,1l

Weinbegleitung nicht im Menupreis enthalten



ALKOHOLFREIE
BEGLEITER

32° REISLING | BIO

Manufaktur Geiger
Schlat | Deutschland | 0,11

KIRA KIRA SPARKLING JUICE & TEA ©
Weingut Dirnberg
Falkenstein | Weinviertel | 0,11

BERGAPFELSAFT GRAVENSTEINER
Kohl
Ritten | Alto Adige [ o1l

VERJUS VITAL ©

Weingut Reeh
Andau | Neusiedlersee | 0,1I

37° PINOT NOIR
Manufaktur Geiger
Schlat | Deutschland | 0,11

BERGAPFELSAFT ROUGE
Kohl
Ritten | Alto Adige | 0,1l

VISECCO PINOT MEUNIER
Manufaktur Geiger
Schlat | Deutschland | 0,11

Alkoholfreie Begleitung nicht im Menipreis enthalten



