Speise- und Getrankeauswahl und Rahmendaten Restaurant Hexenweiher

Gerne geben wir lhnen hiermit eine Ubersicht tiber die Rahmendaten und Zusatzleistungen sowie die
Speise- und Getrankeauswahl in unserem Restaurant Hexenweiher.

Ristorante Vinothek

Inhaltsverzeichnis

Rahmendaten und Zusatzleistungen
Fingerfood

Menlikomponenten
Mitternachtsimbiss

o = vegetarisch | oo = vegan




Hexenweiher Ristorante 7.500,00 €
Hexenweiher Ristorante und Pizzeria 11.000,00* €
Hexenweiher Vinothek 2.500,00* €
Der Mindestverzehr gilt ausschlielSlich bei exklusiver Buchung der Riumlichkeit. Sollte der vorgenannte
Mindestverzehr (Speisen & Getrinke) nicht erreicht werden, wird der Differenzbetrag als Raumkosten
berechnet.

*Der Mindestverzehr versteht sich pro Serviceperiode.

Klchenpersonal ab 22:00 Uhr 65,00 €/Stunde pro Mitarbeiter
Servicepersonal ab 01:00 Uhr 65,00 €/Stunde pro Mitarbeiter
Bitte beachten Sie die Sperrstunde um 04.:00 Uhr.

Stofftischdecke weil3 3,50 €/Person
Stoffserviette weil3 2,00 €/Person
Weilse Tischwdsche fiir die Terrasse wird zusdtzlich berechnet.

Blumenschmuck (hauseigen) kostenfrei
Blumenschmuck tiber eigene Floristik auf Anfrage
Meni-/Getrankekarten individuell kreiert 2,50 €/Karte
Integrieren von lhrem Anlasstext inklusive Bild auf der Mendi- und Getrankekarte.

Tischplan inklusive Tischnummern pauschal 150,00 €
Namenskarten 2,00 €/Karte
Beamer und Leinwand 150,00 €*
Soundanlage inklusive Mikrofon 180,00 €*

Verfiigbare Anschliisse: Mikrofoneingang, 3.5 mm Stereoeingang, RCA-Stereoeingang,
1/4"“-TRC-Kabelanschluss. *Die Kosten verstehen sich pro Serviceperiode.

Gerne bieten wir Ihnen bei Sonderleistungen die Unterstiitzung unserer Mitarbeiter an
und berechnen hierfir 65,00 €/Stunde pro Mitarbeiter.

Bitte beachten Sie, dass der Hexenweiher von November bis Marz, mittwochs seinen Ruhetag hat.

= vegetarisch | =vegan



Fingerfood

Bruschetta
jeweils 5,00 €

Gerostete Brote | Tomate | Basilikum 0
Milch | Sellerie | Senf | 9

Gerostete Brote | Hummus | Artischocken | Mortadellao
Milch | Sellerie | Senf | 9

Gerostete Brote | Ricottacreme | Champignon 0
Milch | Sellerie | Senf | 9

Pierini
warme Tramezzini
jeweils 5,00 €

Pierini | Emmentaler | Prosciutto Tartufo
Gluten/Weizen | Milch | 16

Pierini | gegrilltes Gemiise | Kase
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | 16

Pierini | Emmentaler | Lachs
Fisch | Gluten/Weizen | Milch

o = vegetarisch | oo = vegan




Nel bicchiere
jeweils 6,00 €

Gebeiztes Lachstatar

Guacamole | Popcorn
Fisch | Sellerie | 9

Buffelmozzarella

Kirschtomaten | Salsa Verde
Milch | 9

Parmaschinken | Honigmelone
16

Sul cucchiaio
jeweils 6,00 €

Gebratene Chorizo | Oliventapenade | Aioli
Eier|Senf|1]2]9]16

Sashimi vom Thunfisch
Ananas-Chili-Salsa | Teriyaki

Fisch | Sellerie | Soja| 3|9

Gorgonzola | Sellerie | Walniisse
Milch | Schalenfriichte | Sellerie

) = vegetarisch | I =vegan



Menilikomponenten

Bitte wihlen Sie lhr einheitliches Menli

Antipasti

Vitello tonnato

Kalb | Thunfischcreme | Kapern
Eier | Fisch |Milch|1]3]9
22,00€

Burrata

Geschmorte Kirschtomaten | Salsa Verde
Milch | 9
22,00€

Schwarzwalder Forelle
Safran Kohlrabi | Avocado | Aioli

Eier | Fisch | Sellerie | 3|9
23,00€

= vegetarisch | =vegan



Antipasti selezione - Gemischte Antipasti Teller

Girod'ltalia
[talienische Wurst- und Kdseauswahl | Brotkorb

Mostarda di Cremona
Gluten/Weizen | Milch |Senf|1]2|9]13| 16
18,00 € pro Person

Vegetariano
Mariniertes Gemuse | italienische Kiseauswahl | Brotkorb

Bruschetta Pomodoro | Mostarda di Cremona
Gluten/Weizen | Milch |Senf|1]2| 9] 13
18,00 € pro Person

Dazu empfehlen wir

Pizza pane con aglio é rosmarino

Frisch gebackenes Pizzabrot | Knoblauch | Rosmarin
Gluten/Weizen

7,00 € pro Stiick

Insalate

Insalata Cesare

Rémersalat | Croutons | Parmesan | Avocado | Pute
Eier | Fisch | Gluten/Weizen | Milch | Senf | 1| 3|9
24,00€

Insalata Mista

Gemischter Salat
Sellerie | Senf | 9
9,00€

= vegetarisch | J =vegan



Zuppe
jeweils 10,00 €

Tomatensuppe :

Basilikum | Olivenol
Sellerie | 9

Kartoffelcremesuppe

Chili | Ingwer | Knoblauch | Gremolata
Milch | Sellerie | 9

Minestrone
Milch | Sellerie | 9

Primi Pasta

Ravioli Cacio e Pepe

Buffel Mozarella | Artischockencreme | Balsamico | Parmesan
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | 3| 9
23,00€

Taglioline Gamberi

Rote Wildfanggarnelen | Datteltomaten
Eier | Krebstiere | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | 9
25,00€

Gnocchetti al Ragu bianco Tartufo

Handgemachte Kartoffelgnocchi | Hackfleisch
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | 3| 9
24,00€

‘ = vegetarisch | h/ =vegan



Intermezzo liquid

Zitronensorbet :
aufgefillt mit

Prosecco oder Wodka
9,00 €

Weitere saisonale Sorbets auf Anfrage.

Secondi di carne

Kalbsriicken

Kréauterkruste | Raviolo Fritto | Gorgonzolajus
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | 1| 3|9
42,00€

Heimisches Rinderfilet

Kartoffelmuffin | Edamame | rote Zwiebelmarmelade | Jus
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | Soja| 3| 9
50,00€

Sous Vide Schweinefilet

Guanciale | Truffelpolenta | Shiitake | Parmesanfondue
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | 9| 16
35,00€

Secondi di Pesce
jeweils 42,00 €

Schottischer Label Rouge Lachs
Im Pergamentpapier gegart

Bunte Bohnen | gelbe Paprika | Polentaschnitte | KrustentiersoBe
Fisch | Gluten/Weizen | Krustentiere | Milch | Sellerie | 9

Thunfischsteak

Buntes Gemduse | Sesam | Hummus | Teriyakisof3e
Fisch | Gluten/Weizen | Schalenfriichte | Sellerie | Sesam | Soja | 3| 9

Wolfsbarschfilet

Petersilienkartoffeln | Ofengemdise | Gremolata
Fisch | Milch | 9

) = vegetarisch | I =vegan
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Dolci

O Tiramisu
Walnusscrumble | Schokoladensof3e

Eier | Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte | 9| 11
14,00 €

Panna Cotta

Aprikosen | Florentiner | Beeren
Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte | 9
12,50€

Dreierlei Sorbet ##)

Frische Beeren | Hippe
Schalenfrichte | 9
12,00 €

Schokokiichlein al cuore bianco

VanillesoRe | Kumquats | Pistazieneis
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Schalenfriichte | 3| 9
14,00 €

0 = vegetarisch | 00 = vegan
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Mitternachtsimbiss

Formaggi misti /)

Italienische Hartkase | Trauben | Marmeladen | Fruchtsenf | Grissini | Brot
Gluten/Weizen | Milch | Senf | 3| 9
22,00€

Tagliere di salumi

Italienische Wurstspezialitaten | gegrilltes Gemdse | Brot
Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | 9| 16
24,00€

Drei Vegane Tartelettes f#}
Guacamole | Kresse | Hummus | rotes Zwiebelconfit

Gluten/Weizen | Sellerie | Senf | Sesam | 9

17,00 €

Penne Bolognese a mezzanotte
Eier | Gluten/Weizen | Milch | Sellerie | 9
20,00€

Der Form halber weisen wir Sie darauf hin, dass trotz groBter Sorgfalt bei der Zubereitung,
in allen Speisen und Getranken Spuren samtlicher Allergene enthalten sein kénnen.
Des Weiteren weisen wir darauf hin, dass Weine und daraus resultierende Erzeugnisse
Spuren von Schwefel, Histamin und Ei aufweisen kénnen.

Legende der Zusatzstoffe
1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Stssungsmittel Saccharin | 5 mit Stssungsmittel Cyclamat
6 mit Stissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle | 7 mit Stissungsmittel Acesulfam
8 mit Phosphat | 9 geschwefelt | 10 chininhaltig | 11 koffeinhaltig | 12 mit Geschmacksverstarker
13 geschwirzt | 14 gewachst | 15 gentechnisch verandert | 16 Pokelsalz

0 = vegetarisch | 00 = vegan




